Milano, 6/7/8 novembre 2009



Materiali utilizzati

Lattine in alluminio per pomodoro grandi e piccole (pizzeria e cucina italiana)
Lattine gee con coperchio (cucina indiana)

Tetrapak latte (cucina indiana) e succhi di frutta (bar)

Contenitori di plastica con coperchio e manico (pizzeria)

Cassette di legno (taglio verdure)

Vecchie riviste (da casa)

Carta della farina (cucina indiana)

Colla di farina e aceto (nella cucina italiana)

Elastici

Oggetti realizzati
porta fogli con tetrapak del latte
barattoli e cassette con cartapesta.

Apertura, lavaggio e asciugatura contenitori



ora si piegano e si graffettano al centro si rifiniscono e si posiziona I'elastico

et voilal



colla di farina

55 g di farina
30 g di aceto
11 d’'acqua

una ciotola con la farina,

una pentola con I'acqua e aceto a bollire.

Si stempera la farina con acqua e aceto (quando & ancora fredda)
per impedire il formarsi di grumi.

Meglio farla abbastanza liquida.

Appena acqua+aceto prende bollore si versa il composto di farina e si mescola.
Diventa quasi subito traslucida e densina.

E fatta.

Cosi si conserva 1 settimana,

con un po’ di vinavil (come abbiamo fatto al laboratorio)

anche 2 e si asciuga piu velocemente.

si lavano molto bene i barattoli e si preparano le immagini ricavate dalla carta di vecchie riviste



poi si incollano, a piacere con abbondanti passate, sopra ai barattoli o sulle cassette






lavori n corso in sala mensa






alla vendita assieme ai kiwi



e li abbiamo anche venduti!!



lampada da bottiglie di plastica del latte
5 bottiglie tagliate, una dentro I'altra e bloccate col portalampada
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